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Vazeny kliente,

prave jste si zakoupil produkt spole¢nosti BRANDT, proto bychom Vam chtéli
podékovat za projevenou diveéru.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na Vas, Vas Zivotni styl a Vase
potteby tak, aby nejlépe odpovidal Vasim ocekavanim. VloZili jsme nase know-
how, naseho inovacniho ducha a veskerou vasen, ktera nas pohanéla vice nez 60
let.

Stale se snazime vzdy co nejlépe vyhovét Vasim pozadavklm, proto je Vam

k dispozici nas zakaznicky servis, ktery odpovi na vsechny Vase dotazy nebo
navrhy.

Navstivte také nasi webovou stranku www.brandt.com, kde najdete nase
nejnovéjsi inovace a dalsi uzitecné informace.

Spole¢nost BRANDT Vas denné rada podpoti a preje si, abyste si nakup plné
uzili.

¥ N
o C “V’» Stitek ,Origine France Garantie" poskytuje spotfebiteldm
%‘E@ sledovatelnost produktu jasnym a objektivnim oznacenim pvodu.
NC Znacka BRANDT s hrdosti umistuje toto oznaceni na vyrobky z nasich

francouzskych tovaren se sidlem v Orléans a Vendéme.
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A Dilezité:

Pi'ed prvnim pouzitim spotfebice si peclivé prectéte tuto pFirucku, abyste se mohli rychleji
seznamit s jeho provozem.
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANI

>

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY A
USCHOVEJTE JE PRO PRIPADNE POUZITI V BUDOUCNU.
Tento navod je k dispozici ke staZzeni na internetovych strankach

znacky.

Pfi pfevzeti spotfebi€ ihned
vybalte nebo nechte vybalit.
Zkontrolujte jeho celkovy vzhled.
Pfipadné vyhrady uvedte
pisemné na dodacim listu a jednu
kopii si ponechte.

Dulezité upozornéni:

* Déti do 8 let véku a osoby

s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s
nedostateCnymi zkusenostmi Ci
znalostmi mohou tento spotrebic
pouzivat pouze tehdy, pokud

se nachazeji pod dohledem
nebo pokud byly seznameny

se spravnym a bezpecnym
pouzivanim spotfebiCe a chapou
pfipadna rizika s tim spojena.

* Déti si se spotfebiCem nesmi
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu spotrebi€e nesmi provadét
déti bez dozoru.

* Déti si se spotfebiCem nesmi
hrat.

VYSTRAHA:

* Spotfebi€ a jeho dostupné Casti
se béhem pouzivani zahfivaji.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf pecici trouby.
Déti mladsSi 8 let se musi nachazet
v bezpecné vzdalenosti od
spotrebie, nebo na né musi byt
neustale dohlizeno.

* Tento spotrebi€ je urCen k
pfipravé pokrmU se zavienymi
dvirky.

* Nez spustite pyrolyticke Cisténi
trouby, vyjméte z varného
prostoru veskereé prislusenstvi a
odstrarte nejvétsi necistoty.

» Béhem cisténi se muze povrch
spotrebiCe zahrat vice nez pfi
bézném pouziti.

* Déti by se mély nachazet

v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice.

* K Cisténi pecici trouby
nepouzivejte parni Cistic.

* K Cisténi sklenénych dvirek
pecici trouby nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani
tvrdé kovové Skrabky, protoze
byste mohli posSkrabat povrch
dvifek a sklo by mohlo prasknout.



BEZPECNOST A DOLEZITA VAROVANI

VYSTRAHA:

* Pfed vyménou Zarovky se
ujistéte, Ze je spotiebi€¢ odpojeny
od napajeni, zabranite tak riziku
urazu elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotiebi€ vychladne.
Pro vySroubovani ochranného
sklenéného krytu a zarovky
pouzijte gumovou rukavici, ktera
usnadni vymontovani.

* Elektricka zasuvka musi zUstat
po instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotiebie
od napajeci sité prostfednictvim
zastrcky zasunuté v elektrické
zasuvce nebo zaclenénim
vypinace do pevného vedeni v
souladu s pravidly instalace.

« Je-li kabel poskozeny, musi jej z
bezpec¢nostnich divodd vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni
nebo opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpecdi.

* Tento spotfebi¢ mize byt
instalovan pod pracovni desku
nebo do vysoké skfing, jak je
znazornéno na instalacnim
schématu.

» Umistéte pecici troubu do
skfinky tak, aby byla zajisténa
minimalni vzdalenost 10 mm

od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého
chcete pecici troubu nainstalovat,
musi byt odolny vici teplu (nebo
musi byt potaZeny vrstvou
takového materialu). Pro vétsi
stabilitu upevnéte pecici troubu

2 Srouby, které zasunete do
pFislusnych otvoru.

» Spotfebi€ se nesmi instalovat
za dekorativni dvitka, aby
nedochazelo k prehfivani.

* Tento spotfebic je uréen k
pouziti v.domacnosti a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchyriské
kouty uréené pro pracovniky
obchodU, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientd v hotelich,
motelich a dalSich ubytovacich
zarizenich, zafizeni typu
hostinskych pokoja.

* Pfi kazdém cisténi vnitfnich
Casti pecici trouby je nutné troubu
nejprve vypnout.

* Neménte vlastnosti tohoto
spotfebi¢e, mohlo by to byt pro
vas nebezpecné.

* Po pouZiti nepouzivejte pecici
troubu jako spiz a neskladujte v ni
zadné pfedméty.
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7IVOTNI PROSTREDI |

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI TIP NA USPORU ENERGIE

Materialy tohoto spotrebice jsou Béhem vareni nechte dvitka pecici trouby zaviena.
recyklovatelné. MlzZete prispét k jejich
recyklaci a k ochrané Zivotniho
prostredi tim, Ze se vhodite do
prislusnych kontejnert uréenych k
B onuto Glelu.
Vas spotiebic¢ obsahuje i mnoho recyklovatelnych
material. Je proto oznacen timto logem, které
Vas upozornuje na to, Ze se vyfrazené spotiebice
nemaji misit s jinym typem odpadd.
Recyklace spotfebicl, kterou zajistuje vyrobce, se
tak provadi za nejlepsich podminek podle evropské
smérnice 2002/96/ES odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich.
Obrat'te se na obecni Ufad nebo na prodejce a
informujte se o na umisténi sbérnych dvorl pro
vyslouzilé spotiebice v blizkosti Vaseho bydlisté.
Dékujeme Vam za spolupraci pfi ochrané Zivotniho
prostiedi.



VYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji rozméry nabytku, do
néjz se pecici trouba vejde.

Tento spottebiC Ize nainstalovat pod pracovni
desku (obr. A) nebo vertikalné (obr. B).

Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni stranu (pod
pracovni deskou ¢i pfi vertikalni instalaci), mezi
sténou a prknem, na némz trouba lezi, nesmi
vzniknout prostor vétsi nez 70 cm* (obr. C, D).
Vestavba spotfebice: Sejméte gumové kryty a
predvrtejte si v panelu nabytku otvory o priméru
2 mm, ¢imZ se zamezi odstipnuti dfeva z nabytku.
Upevnéte pecici troubu pomoci 2 Sroubd. Vratte
gumové kryty na misto.

» EE)

@ Doporuceni:

Abyste se ujistili, Ze je Vase instalace
vyhovujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domacich elektrospotiebicii.

A Upozornéni:

Pokud elektroinstalace Vaseho bytu
vyzaduje Gpravu pro pripojeni spotiebice,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikare.
Pokud pecici trouba vykazuje jakoukoli
poruchu, odpojte ji od elektrické sité nebo
vyjméte pFislusnou pojistku z napajeciho
vedeni trouby.

<70 L 215526
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PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pecici trouba musi byt pfipojena k elektrické siti
standardnim napajecim kabelem se 3 vodici o Modry ——
pr@méru 1,5 mm?2 (1 faze + 1 nulovy vodi¢ + vodi¢
uzemnéni), ktery musi byt pripojen k siti 220

~ 240 V pres zasuvku. Elektroinstalace musi
odpovidat normé IEC 60083 nebo nebo musi byt
nainstalovano omnipolarni odpojovaci zafizeni.

A Varovani -
Ochranny vodic (Zlutozeleny) je pfipojen Cerny, hnédy
ke svorce spotrebice a musi byt pFipojen k | nebo &erveny
uzemnéni. Instalacni pojistka musi byt 16 A. vodi¢

. ” , — Zlutozeleny vodi¢
Neneseme odpovednost za pripadné nehody

nebo incidenty, ke kterym doslo v disledku
neexistujiciho, vadného nebo nespravného
uzemneéni nebo v pripadé nespravného pripojeni.

e Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim pecici troubu zahfivejte
prazdnou, se zavienymi dvirky, asi 15 minut na
nejvyssi teplotu, aby se vypalily zbytky z vyroby.
Mineralni vata, ktera obklopuje varny prostor, méze
zpocatku svym slozenim vydavat zvlastni zapach.
MdZete si také vsimnout koufe. To vSe je normalni.
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g SEZNAMENI SE SPOTREBICEM

POPIS PECICI TROUBY
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O Ovladaci panel
@ Osvétleni

@© Dvitka

© Rukojet’

Tato trouba ma 6 zasuvnych Urovni pro pfislusenstvi: Zasuvné Grovné 1 az 6.

DISPLEJ A OVLADACI PANEL

O Tladitko automatické parni funkce @® Zvyseni hodnoty
@ Tlatitko zpét/odemknuti @ Snizeni hodnoty
© Tlagitko start/stop @ Tlagitko pro potvrzeni



» EE)

g SEZNAMENI SE SPOTREBICEM

PRISLUSENSTVi
e Rost s pojistkou proti preklopeni

MdZe byt pouZit pro vSechny plechy a formy s
potravinami uréenymi k peceni nebo zapékani.
MdZe se pouzivat ke grilovani (v takovém pfipadé
pokladejte potraviny uréené ke grilovani pfimo na
néj). Zarazka proti preklopeni musi smérovat k
zadni Casti trouby.

e Multifunkcni odkapavaci plech 45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’ musi
byt obracena ke dvirkdim trouby. Zachytava stavu
a tuk pfi grilovani; mzete jej také napustit do
poloviny vodou a péct ve vodni lazni.

e Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi byt
obracena ke dvitklim trouby. Idedlni na peceni
susenek, cukrovi a dortik@. Jeho naklonéna plocha
usnadniuje pfesunuti jednotlivych kouskd na
podnos. Za UcCelem zachytavani Stavy a tuku pfi
grilovani jej Ize rovnéz vlozit do vodicich list pod
rost.

e Rosty pro zachovani st'avnatosti pokrmu

Polovi¢ni rosty urcené pro zachovani stavnatosti
pfipravovaného pokrmu se pouzivaji nezavisle

na sobé, ale vzdy musi byt polozeny na jednom

z plechli nebo na plechu pro zachytavani tuku s
rukojeti proti preklopeni obracenou k zadni casti
trouby.

Pouzijete-li jen jeden rost, mizete pokrmy snadno
polévat Stavou nashromazdénou na plechu.

A Nez zahajite Cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z ni veskeré prislusenstvi a vodici

listy.

/N rada

Aby se pfi peceni tuéného masa predeslo
uvolfiovani koure, doporucujeme nalit na
dno plechu pro zachycovani tuku malé
mnozZstvi vody nebo oleje.



g SEZNAMENI SE SPOTREBICEM

INSTALACE A DEMONTAZ TELESKOPICKYCH
VvYSuVO

Po demontazi 2 teleskopickych vysuvid zvolte
zasuvnou Uroven (od 2 do 5), na kterou chcete
upevnit kolejnice. Zaklapnéte levou kolejnici do
draténého drzaku pomoci dostatecného tlaku na
predni a zadni ¢ast kolejnice tak, aby 2 jazycky
na boku kolejnice zapadly do draténého drzaku.
Stejnym zplsobem postupujte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: Teleskopicka posuvna ast kolejnice
se musi vysunout smérem k predni Casti trouby,
stop A smérem k Vam.

Umistéte 2 teleskopické vysuvy na misto a poté
polozte pecici plech na 2 kolejnice; systém je
pripraven k poufZiti.

Chcete-li demontovat kolejnice, znovu odstrante
teleskopické vysuvy. Mirné roztahnéte jazycky
pripevnéné ke kazdé kolejnici smérem dolll, abyste
je uvolnili z draténého rostu. Pritahnéte vysuvy k
sobé.

@ Rada:

Abyste zabranili uvolfiovani vypari pfi
peceni tu¢ného masa, doporucujeme nalit na
dno panve malé mnozstvi vody nebo oleje.
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& POUZIVANI SPOTREBICE

NASTAVENI

e NASTAVENI HODIN
Po zapojeni spottebice k elektrické siti na displeji blika 12:00.

Tlacitkem + nebo - nastavte Cas. Potvrd'te tlacitkem OK. V pfipadé vypadku napajeni Cas blika.

e Zména Casu
Pecici trouba musi byt vypnuta a musi zobrazovat Cas.

Stisknéte tlacitko OK. Pomoci tlacitek + a - prochazejte jednotlivé parametry, vyberte ,Configuration® a
potvrd'te tlacitkem OK. Zménte Cas a potvrd'te tlacitkem OK.

o Casovaé
Tuto funkci Ize pouzit, pouze kdyz je pecici trouba vypnuta

Stisknéte tlacitko OK. Pomoci tlacitek + a - prochdzejte rlizna nastaveni, vyberte ,Timer" a potvrd'te
tlacitkem OK. Tlacitkem + nebo - nastavte ¢asovac. Potvrd'te tlacitkem OK; nastaveny cas se zacne
odpocitavat. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal. Chcete-li akustickou signalizaci zastavit, stisknéte
libovolnou klavesu.

Pozn.: Mate moznost kdykoli upravit nebo zrusit nastaveni ¢asovace. Pro zruseni se vrat'te do nabidky
Casovace a nastavte jej na 00:00. Provedend zména se ulozi automaticky po nékolika sekundach.
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POUZIVANI SPOTREBICE

e Uzamceni tlacitek (détska pojistka)

La_

Stisknéte tlacitko dokud se nezobrazi symbol £ na displeji. Cheete-li ovlddaci panel odemknout,
stisknéte tlatitko (2] dokud symbol £ nezmizi z displeje.

NABIDKA NASTAVENI

MdZete upravovat rizné parametry pecici trouby: Vybérem moznosti ,CONFIGURACE" pfejdéte do rezimu
nastaveni.

Vybérem pomoci tlacitek + a - a potvrzenim tlacitkem OK ziskate pfistup k rlznym parametrdim, viz
tabulka nize:

Cas:
Umoziuje nastavit nebo zménit Cas.

Akusticky signal p¥i stisknuti tlacitka:
Poloha ON: Akusticka signalizace je aktivni.
Poloha OFF: Akusticka signalizace je vypnuta.

Osvétleni:

Poloha ON: V rezimu peceni osvétleni vzdy sviti (kromé rezimu ECO).

Poloha AUTO: V reZimu peceni zhasne osvétleni varného prostoru priblizné po 90
sekundéach.

JAZYK:
FR/GRC/HE/IT/NL/NOR/POL/PT/RUS/SLK/SWE/UKR/EN/CZ/DEU/DNK/FIN

Rezim DEMO:
Poloha ON: Funkce je aktivni; pro vystavni UcCely se pouziva demo rezim.
Vypnuto: Funkce je neaktivni; pecici trouba je v provozu.

13



& POUZIVANI SPOTREBICE

REZIMY PECENI

MANUALNI DRUHY OHREVU:

HORKOVZDUSNE PECENI*

Teplota min. 35 ° C, max. 250 ° C

Doporuceno pro peceni Stavnatého bilého masa,
ryb, zeleniny. Pro vicenasobné peceni az na 3
zasuvnych Urovnich.

= HORNi A SPODNi OHREV

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C

Doporuceno pro pomalé a Setrné peceni. K peceni
pecené z Cerveného masa. Pro peceni pokrm(

v zakrytém pekadi, které byly castecné tepelné
upraveny na varné desce (kohout na ving, gulas).

@ SPODNI OHREV S VENTILATOREM
(minimalni teplota 75 ° C, maximalné 250 ° C)
Doporuceno pro Stavnaté pokrmy (quiche,
Stavnaté ovocné kolace...). Tésto bude zespodu
dobfe upecené. Doporuceno pro kynuté pecivo
(dort, brioska, kouglof ...) a pro suflé. Na povrchu
pokrmu se nevytvori krusta.

| eco ECO*

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C

Tento pecici program Setti energii pfi zachovani
kvality peceni.

Veskeré peeni probiha bez predehfivani.

El VARIABILNI GRIL

Uroveri od 1 do 4

Doporucujeme k opékani toastl, gratinovani
pokrm{, zapékani creme brilée...

GRIL S VENTILATOREM

Teplota min. 100 ° C, maximalné 250 ° C
Stavnata a kfupava drlibez a pecené ze vsech
stran.

Zasunite odkapavaci plech na spodni Groven.
Doporuceno pro veskerou driibez nebo pecené,

k peceni jehnécich a hovézich Zebirek nebo k
opeceni masa. Pokrm bude mit kfupavou karcicku
a uvnitf zdstane Stavnaty.

HORNI A SPODNi OHREV S

VENTILATOREM

Teplota min. 35 °C max. 275 °C

Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu, nejlépe v
hlinéné nadobé.

Y | REZIM UDRZOVANE TEPLOTY
Teplota min. 35 °C max. 100 °C

Automatické funkce:

Brandt vam nabizi 3 nové funkce, které
automaticky kombinuji dva rezimy peceni:
Horni a spodni ohiev a peceni s parou, aby
ziistala zachovana nutricni kvalita pokrmi a
peceni bylo rychlejsi.

BILA MASA

Doporucujeme pro zachovani lahodnosti a
kfehkosti veprové a hovézi peCené.

RYBY

Doporucujeme pro peceni celych ryb nebo rybiho
filé.

DRUBEZ

Doporucujeme pro peceni kurat, kriit, perlicek a
kachen.

U téchto 3 funkci staci nalit vliaznou vodu v
dostate¢ném mnozstvi (do odkapavaciho plechu),
umistit odkapdvaci plech na spodni zasuvnou
Uroven a pokrm péct na zasuvné urovni 3.

Co se tyCe mnoZzstvi vody v odkapavacim

plechu, podivejte se do tabulky kombinovanych
automatickych funkci s pouzitim pary na konci
navodu.

* Zpusob peceni provadény podle poZadavkii
normy EN 60350-1: 2016 k prokazani souladu
s pozZadavky evropského narizeni EU / 65/2014
tykajiciho se energetickych Stitku.
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POUZIVANT SPOTREBICE

ZAHAJENI PECENI

e Zahajeni okamzitého peceni
Na displeji by se mél zobrazovat pouze Cas. Zobrazovany ¢as nesmi blikat.
Stisknéte tlacitko OK, pomoci tlacitek + a - vyberte rezim peceni a potvrd'te tlacitkem OK.

Pecici trouba nabizi nastaveni dalSich parametrd peceni:

m Teplota @ Doba peceni Ukonceni peceni

Tlacitky + a - nastavte parametry. Potvrd'te tlacitkem OK.

e Zména teploty ﬂ

V zavislosti na zvoleném typu peceni Vam trouba doporudi idedlni teplotu peceni. To Ize zménit
nasledujicim zplsobem:

Vyberte pole ,Teplota". m pomoci tlacitek + / - a potvrd'te tlacitkem OK.
Nyni mlzete nastavit pozadovanou teplotu pomoci tlacitek + a - a poté stisknout tlacitko OK.

Poznamka: Dobu peceni nelze zvolit. V tomto pfipadé nechte pole ,,Doba peceni* a ,Ukonceni peceni®
prazdna a prejdéte pfimo na ,,OK". Potvrzenim tlacitka OK zahdjite proces peceni. Pecici trouba se vypina
stisknutim a podrzenim tladitka ,zap./vyp." (®).

e Uprava doby peceni @

Pecte ihned a poté zvolte dobu peceni (.
Symbol doby peceni ® blika, nastaveni je nyni mozné. Pomoci tladitka + nebo - nastavte dobu peceni.
Potvrd'te tlacitkem OK.

@ Systém , Smart Assist"

Vase pecici trouba je vybavena funkci
~Smart Assist", ktera Vam p¥i nastavovani
doby peceni doporuci vhodné nastaveni v
zavislosti na zvoleném rezimu peceni.
Doporucenou dobu peceni Ize upravit.
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@ Systém ,Smart Assist" oz%:cu DOBA PECENE
Vase trouba je vybavena funkci ,Smart
Assist", ktera vam p¥i programovani doby 30 min.
trvani doporucdi upravitelnou dobu vareni
podle zvoleného reZimu vareni (viz tabulka). @ 30 min
30 min.
Nastavena doba peceni se automaticky uloZi po ]
nékolika sekundach. Cas se za¢ne odpoditavat, 30 min.
jakmile pecici trouba dosahne nastavené teploty. E]
7 min.
15 min.
-~ 30 min.

e OdloZeny start

Postupujte jako pfi nastavovani doby peceni. KdyZ nastavite dobu peceni, ¢as ukonéeni peceni G se
automaticky zvysi. Pokud chcete dobu ukonceni peceni posunout, miZete tento ¢as zménit.

V tomto pfipadé zvolte (Ca postupujte stejné jako pfi nastavovani doby peceni.

Jakmile nastavite dobu peceni, potvrdte ji tlaCitkem OK.

e Ukonceni peceni
Pokud jste nastavili dobu peceni, pecici trouba se po uplynuti nastaveného Casu automaticky vypne.
V opacném piipadé vypnéte pedici troubu stisknutim a podrzenim tlacitka ,zap./vyp." (D).
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POUZIVANT SPOTREBICE

FUNKCE ,,RECEPTY"

Funkce ,RECEPTY" pro Vas vybere vhodné parametry peceni v zavislosti na pfipravovaném pokrmu a jeho
hmotnosti.

- Losos

- Stfedné propecené hovézi maso
- Pizza

- Jehnédi plec upecena dordiZova
- Soufflé

- PInéna rajcata

- Veprova pecené

- Kufeci maso

- Quiche

- Ovocny kolaé

- Kfehké pecivo / suSenky

- Dort

Vyberte moznost ,Recepty". Pecici trouba nyni nabizi rlizné skupiny potravin.
Pomoci tlacitek + a - vyberte skupinu potravin:

Po vybéru potvrd'te volbu tlacitkem OK. Po vybéru pokrmu Vas pecici trouba milZe pozadat o dalsi
informace.

Zadejte hmotnost ‘ a potvrd'te tlacitkem OK. Pecici trouba automaticky vypocita a zobrazi idedlni dobu
peceni.

Poznamka: Pokud si prejete, miZete zménit ¢as ukondeni peceni vybé&rem moznosti (5. Zobrazi se novy
Cas ukonceni peceni.

Proces peceni zahdjite stisknutim tlacitka OK.

Po uplynuti doby peceni trouba vyda akusticky signal a vypne se.
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REZIM , AUTOCOOK

Rezim peceni ,AUTOCOOK" Vam usnadni praci, protoze pecici trouba automaticky vypocita vsechny
parametry peceni podle zvoleného pokrmu (teplota, doba peceni, typ peceni) diky elektronickym senzorfim
umisténym v troubé, které neustale méfi stupen vihkosti a kolisani teploty.

PROVOZ REZIMU ~AUTOCOOK™":
Tento zplisob peceni probiha ve dvou fazich:

Faze 1:

Vyzkumna faze, béhem niz se pecici trouba zacne
zahfivat a urci idealni dobu peceni. Tato faze trva v
zavislosti na pokrmu 5 az 40 minut.

!E DULEZITE: Béhem této faze neotvirejte
dviika, abyste nenarusili vypocet a

zaznam dat. Tato faze zjist'ovani adaji je
znazornéna animaci vedle doby peceni.

Faze 2:

Druha faze peceni: Pecici trouba urcila potfebny
Cas. Zbyvaijici Cas zohlednuje dobu peceni v prvni
fazi. Nyni mlZete dvirka otevfit, napriklad abyste
peceni polili stavou.

MdZete si vybrat z 12 pokrm{ (viz obrazek):

<% AUTOCOOK

- Ryby

- Hovézi pecené (rare, medium, well done)
- Pizza

- Jehnéci kyta (réizova, dobfe propecena)
- Soufflé

- PInéna zelenina

- Veprova pecené

- Kureci maso

- Slany kolac

- Sladky kol

- Malé susenky

- Dort

POZNAMKA: Pro pouziti funkce ,AUTOCOOK"
neni nutny Zadny predehiev. Peceni MUSI
zacit ve studené troubé. Pred dalSim
pecenim pockejte, aZ pecici trouba zcela
vychladne. Pokud je pecici trouba pfilis
horka na to, aby mohla zacit péct v rezimu
AUTOCOOK, na displeji se zobrazi hlaseni.
Nechte pecici troubu vychladnout.

*/
Zvolte rezim AUTOCOOK i a potvrdte tlacitkem OK.
Zvolte program pomoci tlacitek +/- a potvrd'te stisknutim tlacitka OK.

V pfipadé potieby nastavte konec peceni a potvrd'te opétovnym stisknutim tlacitka OK.

Pecici trouba zacne hfat.

V pfipadé potieby nastavte konec peceni a potvrd'te opétovnym stisknutim tlacitka OK.
Pecici trouba zaCne hiat. Béhem této faze vypoctu blika informace o dobé peceni. Po uplynuti doby peceni
se pecici trouba vypne a na displeji se zobrazi, Ze je pokrm hotovy.

FUNKCE ODLOZENEHO STARTU

Nastaveni odlozeného startu:

Vlyberte symbol ukonceni peceni G a zménit Cas ukonceni peceni.
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FUNKCE ,,PRUOVODCE PECENIM S PAROU"

Stisknéte tladitko ,PROVODCE PECENIM s PAROU™ (L,
Pecici trouba nyni nabizi rlizné skupiny potravin: Bilé maso, ryby, driibez (viz tabulka). Pomoci tlacitek +
a - vyberte skupinu potravin a potvrdte tlacitkem OK.

ad 4000

G 180

Rozblika se hmotnost; zadejte skuteCnou hmotnost potravin pomoci tladitek + a - a potvrd'te tlacitkem
OK. Nemusite nastavovat nic dalsiho, teplota a doba peceni se vypocitaji automaticky. V pfipadé potieby
nastavte konec peeni a potvrd'te opétovnym stisknutim tlacitka OK. Peceni zacina okamzité.

TABULKA KOMBINOVANYCH AUTOMATICKYCH
FUNKCI S POUZITIM PARY
Druh pokrmu Pokrm Mnozstvi pfidané vody
L, Veprova pecené 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Bile maso
Teleci pecené 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Velka ryba 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Rybi filé 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Ryby
Stredni ryba 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Platys 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Kuie 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
o . Kachna 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Drubez
Krocan 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
Perlicka 800 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
m DULEZITE

Umistéte odkapavaci plech (s vlaznou vodou) na zasuvnou uroven 1 a pokrm, ktery budete
péct, na zasuvnou uroven 3.
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CISTENI VNITRNIHO A VNEISIHO POVRCHU SPOTREBICE

o Cisténi varného prostoru pyrolyzou

I pozor

Pied cisténim pyrolyzou vyjméte z pecici trouby prisluSenstvi a teleskopické vysuvy. Nez
spustite pyrolytické cisténi pecici trouby, odstraiite z varného prostoru vétsi pripecené zbytky
potravin. Odstraiite prebytecny tuk na dvifkach pomoci navlhéené houbicky.

Z bezpecnostnich diivodd mize toto Cisténi probihat pouze tehdy, jsou-li dvifka automaticky zablokovana.
Dvirka nelze béhem pyrolyzy otevrit.

o Okamzité samocisténi
Na displeji se musi zobrazovat ¢as bez blikéni. Pomoci tlacitek + nebo - vyberte jeden ze samodisticich
cykld. Vybér potvrd'te tlacitkem OK.

Cisténi trvajici 39 minut

- Na konci kazdého peceni se na displeji zobrazi napis ,Clean 39", ktery Vas vyzve k zahajeni Cisténi.
Prejdéte do nabidky Cisténi a potvrd'te ,Clean 39". V levém dolnim rohu displeje se zobrazi ¢as 0:39,
proces Cisténi se spusti. Po nékolika minutach se na displeji zobrazi kli¢ a dvitka pecici trouby se z
bezpecnostnich ddvodd automaticky uzamknou po dobu trvani programu.

Pokud chcete spustit program ,,Clean 39", kdyZ je pecici trouba studena nebo nedostatecné horka,
podminky pro spusténi programu toto Cisténi neumozni. Na displeji se zobrazi PYRO 1:30.

Pyrolyza trvajici 2 hodiny nebo 1,5 hodiny, podle potieby.

Zvolte jednu ze dvou funkci Cisténi v zavislosti na stupni znecisténi pecici trouby. V zavislosti na Vasi volbé
se zobrazi ¢as 2:00 (nebo 1:30). Potvrd'te tlacitkem OK.

Pyrolyza se spusti.

Na konci ¢isténi se na displeji zobrazi hlaseni o chlazeni a dokonceni pyrolyzy a dvirka se odemknou.

e OdloZzené samocisténi

Spusténi pyrolyzy mizete odloZit. Jakmile se na displeji zobrazi délka programu, vyberte moznost © a
nastavte novy Cas dokonceni Cisténi pomoci tlaCitek + a - a potvrdte tlacitkem OK. Samocisténi se spusti
pozdéji tak, aby bylo ukonceno v nastaveny cas.
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o Cisténi vnéjsiho povrchu
PouZijte mékky hadfik a prostredek urceny k Cisténi oken. Nepouzivejte odmastovaci krémy ani Skrabky.

o Cisténi draténych stojanii

Demontujte draténé vodice a oCistéte je. Zvednéte predni ¢ast stojanu nahoru; zatlacte cely stojan nahoru
a uvolnéte predni hak z jeho Uchytu. Poté lehce pritahnéte cely stojan smérem k sobé, abyste uvolnili
zadni haky z jejich Uchytu. Odstrarite oba stojany.

I

o Cisténi sklenéné vyplné dvirek

K cisténi sklenénych dvirek pecici trouby nepouzivejte Zadné abrazivni Cistici prostiedky,
draténky ani kovové skrabky, které by mohly poskrabat povrch a rozbit sklo.

Nejprve odstrante prebytecny tuk z vnitfniho skla mékkym hadfikem a Cisticim prostfedkem.
Chcete-li vycistit jednotlivé vnitfni tabule, postupuijte pfi jejich demontazi nasledujicim zplsobem:

o Cisténi sklenéné vyplné dvifek
Uplné otevrete dvirka a zablokujte je pomoci plastového klinu dodaného v plastovém pouzdre spolu se
spotrebicem.

Vyjmuti prvni sklenéné vyplné: Stisknutim nastroje (Sroubovaku) v misté (A) odblokujte sklenénou vyplri a
poté ji vyjméte.

I\ pureits:
Ujistéte se, ze jste oznacili smér montaze této sklenéné vypiné (leskla strana smérem k Vam).
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V zavislosti na modelu jsou dvitka tvorena dvéma dalSimi tabulemi s ¢ernou gumovou viozkou v kazdém
rohu. Pokud je to nutné, vyjméte je a vyCistéte.

Neponorfujte sklenéné vypiné do vody. Oplachnéte je Cistou vodou a osuste hadfikem, ktery nepousti
vlakna.

e Zpétna montaz sklenénych vyplni dvirek

Po vycisténi premistéte Ctyfi gumové zardzky nahoru a vlozte do dvirek sklenénou sestavu.

Zasurnite posledni sklenénou vyplii do kovovych zarazek, poté ji upevnéte lesklou stranou smérem k sobé.
e Vyména zarovky

Odstrarite plastovy klin.
1\
Y d
A DileZité:

Vas spotiebic je opét funkeni.
Pred vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic odpojeny od zdroje napajeni, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem. K vyméné Zarovky miiZete pristoupit po vychladnuti spotfebice.

Vlastnosti Zarovky:

25 W, 220 - 240 V~, 300 °C, typ GO.

Kdyz Zarovka jiz nefunguje, méZzete ji vyménit
sami. Odsroubuijte kryt a poté vyjméte Zarovku
(pouZijte gumovou rukavici, ktera usnadni
demontdz). VloZte novou Zarovku a nasad'te kryt.

P

0




POTIiZE A JEJICH RESENI

Pecici trouba nehieje.

Zkontrolujte, zda je pecici trouba spravné
pripojena k elektrické siti a zda funguje pojistka ve
Vasi instalaci. Zvyste nastavenou teplotu.

Osvétleni pecici trouby nefunguje.
Vyménte Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné pripojena k elektrické siti.

Chladici ventilator bézi i po vypnuti pecici
trouby.

To je normalni, ventilator méze béZet az hodinu
po dokonceni peceni, aby se snizila vnitfni a vnéjsi
teplota pecici trouby. Pokud se ventilator ani

po uplynuti jedné hodiny nezastavi, kontaktujte
zakaznicky servis.

Cisténi pyrolyzou se neprovadi.

Zkontrolujte, zda jsou dvitka zaviena. MlZe to byt
chyba zamku dvitek nebo snimace teploty. Pokud

porucha pretrvava, kontaktujte poprodejni servis.

Symbol @ blika na displeji.
Chyba zamykani dvifek, kontaktujte poprodejni
servis.

Vibrace a s nimi spojeny hluk.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka zadni
stény.

Tento jev nema zadny dopad na spravnou funkci
Vaseho spotfebice presto mlize béhem provozu
ventildtoru dochazet k vibracim. Vyjméte spotiebic
a presunte napajeci kabel, poté spotiebic zasunte
zpét.

ODSTRANOVANI PRIPADNYCH POTIZ1
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POPRODEJINI SERVIS

OPRAVY

Veskeré prace na Vasem spotrebici musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je registrovanym
drZitelem ochranné znamky. KdyZ kontaktujete
zakaznicky servis, pro usnadnéni vyfizeni Vasi
Zadosti méjte k dispozici UpIné udaje o Vasem
spotfebici (nazev spotiebice, typ, sériové Cislo,
datum zakoupeni). Tyto informace jsou uvedeny na
vyrobnim Stitku.

SERVICE : g L T— C E
Nr. XX XX XXXX

B: Obchodni reference
C: Reference sluzby
H: Sériové Cislo

ORIGINALNI DiLY

Béhem zasahu si vyzadejte vyhradné pouzivani
certifikovanych originalnich nahradnich dild.

PIECE
2,
S
sTRUCTS
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POKRM

min.

Veprova pecené (1 kg) 200 180 60

Teleci pecené (1 kg) 200 180 60-70
Hovézi peCené 240 30-40
Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 220 200 |2 60

Drlibez (1 kg) 200 220 180 210 |3 60

Drlibez vétsi velikosti 180 60-90
Kureci stehna 220 |3 210 |3 20-30
Veprova/teleci Zebra 210 |3 20-30
Hovézi zebra (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Skopova Zebra 210 |3 20-30

Ryby

Grilované ryby 275 | 4 15-20
Pecené ryby (prazma) 200 180 30-35
Ryby pecené v alobalu 220 200 15-20
Gratinovana (zapecend) zelenina 275 | 2 30
Zapecené brambory 200 180 45
Lasagne 200 180 45
PInéna rajata 160 30

Piskotovy dort - piskot 180 180 |2 |35
Piskotova rolada 220 180 |2 |5-10
Brioska 180 210 180 |2 | 3545
Brownies 180 175 20-25
Dort - ze stejného dilu mouky, | 180 180 180 |2 | 45-50
| masla, cukru a vajec
Tresnova bublanina 200 180 30-35
Krémy 165 150 |2 | 30-40
Susenky - cukrovi 175 15-20
Babovka 180 180 |2 | 40-45
Snéhové pusinky 100 100 |3 | 60-70
Cajové petivo 220 200 5-10

* V zavislosti na modelu
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POKRM

| gl
2

Cajové petivo 220 |3 200 |3 510

Pedivo z odpalovaného t&sta | 200 |3 180 |3 180 |3 |30-40
Cajové petivo z listového tésta [ 220 |3 200 |3 5-10

Moucnik Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kolac z kiehkého tésta 200 |1 195 |1 30-40
Kol&c z listového tésta 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z kiehkého tésta 210 |1 200 |1 10-30

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pastika 200 |2 190 |2 80-100
Pizza z kiehkého tésta 200 |2 30-40
Pizza z kynutého tésta 15-18
Slané kolace 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Kolace 200 |2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Topinka 180 275 | 4-5 2.3
Pokry pripravované v pakdi (dusené)| 180 [ 2 180 |2 | 90-180

* V zavislosti na modelu

E Veskeré Gdaje vcetné zasuvné trovné a doby peceni

jsou uvedeny pro predehraté
Pozn.: Pfed vlozenim do pecici trouby musite veskeré maso nechat odpocinout pfi pokojové teploté alespon 1 hodinu.

NASTAVENI TEPLOTY T °C
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
| Nastaveni | 1 | 2 | 3 4 | 5 | 6 | 7 | 8 | 9 maxi |




Recept na kynuté tésto (v zavislosti na modelu)

Suroviny:

e Mouka 2 kg

e voda 1240 ml

esll40g

e 4 balicky suseného drozdi

Tésto promichejte mixérem a nechte v pecici troubé vykynout.

Postup: Plati pro kynuta tésta s drozdim. Pfelozte tésto do Zaruvzdorné nadoby, predehiejte pecici
troubu, vyjméte rost a poloZte nadobu s téstem na dno varného prostoru.

Predehfivejte pecici troubu s funkci horkého vzduchu na 40 - 50 °C po dobu 5 minut.

Vypnéte pecici troubu a nechte tésto 25 - 30 minut kynout, vyuZijete tak zbytkové teplo.
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FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI

PODLE NORMY IEC 60350

*Druh - ~ Lo . Min. DOBA |pg RATT

POKRM ohfevu UROVEN PrisluSenstvi °C PECENI PREDEHRATI
Krehké pecivo (8.4.1) EI 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Krehké petivo (8.4.1) KN 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) EX 2+5 plech 45 mm + rost | 150 25-45 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 2+5 plech 45 mm + rost | 160 30-40 ano
Kolacky (8.4.2) El 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) KX 2+5 plech 45 mm + rost | 170 20-40 ano
KolaZky (8.4.2) | @ | 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) | @ | 2+5 plech 45 mm + rost | 170 25-35 ano
Jemny koldc¢ bez tuku (8.5.1) EI 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac¢ bez tuku (8.5.1) - 2+5 plech 45 mm + rodt | 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) 3 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) Izl 1 rost 170 90-120 ano
Jablecny kolac (8.5.2) _ 1 rost 170 90-120 ano
Jable¢ny kolac (8.5.2) 3 rot 180 90-120 ano
Zezlatnuti pokrmu (9.2.2) @ 5 rost 275 3-6 ano

* V zavislosti na modelu

POZNAMKA: P¥i peeni na 2 trovnich Ize pokrmy vyjmout v réiznou dobu.
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BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE. SAS
au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.



